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Al3 heitd pussia pois, ennen kuin olet lukenut ndma ohjeet, koska pussista l6ytyy tarvittavia tietoja onnistuneeseen
valmistukseen. Suosittelemme ottamaan valmistuserdan numeron ylés pussin pohjasta.

Lisatietoa: mangrovejacks.com

1. Puhdista ja desinfioi kdymisastia, sen kansi ja sekoituslasta. Noudata puhdistus- ja desinfiointiaineiden pakkausten
ohjeistusta.

2. Poista annospussit ison pussin kuivaosasta. Jdtd ne sivuun odottamaan. Kaada ison pussin sisdlté desinfioimaasi
kdymisastiaan, viimeista pisaraa myoden.

3. Lisaa 3 litraa kiehuvaa vettd kdymisastiaan. Lisdad 1 kg panimosokeria tai tavallista kidesokeria. Sekoita, kunnes sokeri
on taysin liuennut.

4. Taytd kaymisastia 23 litraan asti kylmallad vedelld ja sekoita. Tarkista, ettd nesteen lampétila on 18- 24°C. Lisda
siiderihiiva- ja makeutuspussit, sekoita. Huom. Lisdd my6s muut mahdolliset kuivat lisdaineet (esim. tammilastut,

kukat jne.) Al4 lisaa siiderimausteita tai humalia (jos kuuluvat pakkaukseen), ne lisitdan myohemmin.

SIIDERIN MAKEUS
Kuiva — jata makeutuspussi lisdamatta Puolikuiva — lisda puolikas makeutuspussi

Makea - lisaa koko makeutuspussi

5. Asenna kdymisastian kanteen vesilukko tiivisteineen. Sulje kansi ilmatiiviisti. Tayta vesilukon “U” puoleen viliin
puhtaalla vedella tai desinfiointiliuoksella.
6. Jata kdymaan neljdksi paivaksi (humalia sisdltavat) tai kuudeksi paiviksi (ei humalia sisiltavat) tasaiseen 18 — 24°C

lampétilaan.

HUOMIO: Viileammat lampotilat lisdavat kdymisajan pituutta ja alle 12°C:ssa kdyminen pysahtyy kokonaan. Kayta
lammitysalustaa valttaaksesi viileita lampotiloja. Kiyminen alemmissa lampotiloissa heikentdd myaos siiderin
laatua.



Jos pakkaukseen kuuluu humalia: tarkista neljan paivan jalkeen ominaispainomittarilla, onko ominaispaino 1,015 tai
sen alle. Jos ominaispaino on tdman alle, lisdd humalapellettipussi, mutta &ld sekoita (humalat hajoavat
luonnollisesti). Jos ominaispaino on yli 1,015, tarkistusmittaa uudelleen péivdn tai kahden péassti. Al3 lisa3

humalapelletteja ennen kuin ominaispaino on laskenut alle 1,015. Kun humalat on lisdtty, asenna kansi tiiviisti.

HUOMIO: Humalointi voi jattda pienida humalamuruja valmiiseen siideriin. Voit valttdaa murut kdyttamalla siivilapussia.

Tama kuitenkin voi puolestaan vdahentaa humalan makua lopputuotteessa.

Jata siideri kdymdan kahdeksi pdivaksi tai kunnes vesilukko on lakannut pulputtamasta. Tarkista ominaispaino
uudestaan. Jos kdyminen on valmista, ndyttda ominaispainomittari alla olevan taulukon mukaista arvoa. Tarvittaessa

jata siideri kdymaan viela pariksi paivaksi.

Siiderimaku Ominaispaino (panimosokerilla)
Omena 1.002
Paaryna 1.007

Mansikka & Paaryna 1.007
Marjasekoitus 1.000
Mustikka 1.001
Vadelma & Lime 1.001
Vadelma & Mango 1.006
Persikka & Passion 1.006
Seljankukka & Lime 1.002
Humaloitu omena 1.002
Rosé 1.002
Brewer's Series Omena 1.000

Valmiiden siidereiden ominaispaino

Jos pakkaukseen ei kuulu humalia: Kuuden paivan jdlkeen tai kun vesilukko on lakannut pulputtamasta, tarkista
ominaispaino. Ylla olevaan taulukkoon vertaamalla ndet vastaako ominaispaino valmiin siiderin ominaispainoa.

Tarvittaessa jata siideri kdymaan vield pariksi paivaksi.

VAROITUS: ALA PULLOTA SIIDERIA ENNEN KUIN KAYMINEN ON PAATTYNYT. KUN OMINAISPAINOMITTARIN ARVO PYSYY

10.

MUUTTUMATTOMANA 48 TUNTIA, ON KAYMINEN PAATTYNYT.

Kun kdyminen on paattynyt, lisda kdymisastiaan siiderimauste ja sekoita hyvin desinfioidulla sekoituslastalla. Laita
kansi ja vesilukko takaisin paikoilleen ja jata siideri asettumaan vuorokaudeksi.

Puhdista ja desinfioi pullot sekd lappo ennen kiyttdd. Kaytd ehjid ja paineenkestivida pulloja. Ald kayta
kertakdyttoisia pulloja.

Laske siideri pulloihin lapolla, jata pullon kaulaan 5cm tyhjaksi. Ennen pullojen sulkemista, lisaa hiilihapotustabletti
(korvaa sokerin; sokeria puolikas ruokalusikallinen per 0,51 pullo). Noudata hiilihapotustablettien paketin
ohjeistusta. Esimerkiksi Coopers Carbonation Dropseja 1 tabletti per 330-375 ml pullo. Sulje pullojen korkit. Varastoi
pullot huoneenlamp6on viideksi pdivaksi. Taman jalkeen siirrd pullot viiledan ja pimedan paikkaan viikoksi, jotta

siideri kirkastuu.

TARJOILU JA VARASTOINTI Siideri on valmista juotavaksi heti kun se on kirkastunut. Halutessasi pehmedamman maun,

jata siideri viiledan ja pimeaan kahdeksi lisaviikoksi. Tarjoa viilennettyna. Kirkas siideri on
hyva dekantoida ennen tarjoilua. Sameaa siideria puolestaan on hyva hieman kadannella
pullossa ennen tarjoilua.



