GOLD

40 PINT BEER KIT ABV APPROX 4.5%

ENGLISH UK

Continental Pilsner

Continental Pilsner embodies the full character of European lager

style beers - light, delicate and thirst quenching yet richly satisfying.

This Continental Pilsner beer preserves the delicate balance of

natural hop bitterness with the sweetness of malt and is best served

chilled to around 5°C or 41°F. In keeping with our Gold standard, by
using the easy-to-follow brewing instructions below, you will brew
beer of the very highest quality - a quality which compares most
favourably with the fine pilsners enjoyed across mainland Europe.

Docklands Porter

At the turn of the 19th century a very special beer was brewed for the

dockyard workers of the bustling Port of London. Docklands Porter

was named after the strong men who unloaded cargo from the ships

berthed at the many wharves along the Thames. Porter had a

uniquely rich, satisfying flavour which quenched the thirst of dockers

after long, hard shifts. Now you can recapture the unique taste of

Victorian Porter. The distinctive light hop character, full malt flavour

and rich colour is achieved by using only the finest roasted malts.

Highland Heavy

Centuries ago in the highlands of Scotland small breweries began

producing rich, dark, hoppy ales known locally as ‘Heavy’. In

addition ‘Light’ beers were also brewed which are known south of
the border as Milds. But it was always a pint of ‘Heavy’ which
typified the Highlander’s preference. Muntons Gold enables you to

brew this distinctive bitter, with its dark, malty flavour balanced by a

generous helping of hops. To enjoy Highland Heavy Ale at its best

serve at cellar temperature.

Imperial Stout

As Imperial Russia extended its territories into the Baltic States

during the early 1780’s, Catherine the Great - Empress of all Russia -

fell in love with the taste of strong British Stout. With its full body,
rich black colour and distinctive dry bitterness Imperial Stout
captures the essence of this truly classic beer. Capped by a smooth,
creamy head, it is a brew to be savoured and enjoyed - especially
when served very cold at around 5°C or 41°F.

Old English Bitter

This fine Old English Bitter rekindles the full bodied, rich ales of

Victorian Britain. Enjoyed best when served at cellar temperature

13°C, 56°F, this quality beer combines premium brewing malt and

the choicest hops, to follow a centuries-old tradition of fine brewing.

In keeping with this tradition, you can now recreate the taste

enjoyed by Victorian England, with this excellent Old English Bitter -

a taste which improves and matures with age.

India Pale Ale (Troops Tipple)

Keeping troops supplied with fresh beer in the British East Indies

proved to be a problem. The long journey by sea spoilt ordinary

beers so a special beer was brewed to survive the journey.

India Pale Ale was brewed to a high alcoholic strength to keep

bacteria at bay during the voyage. On arrival, the beer was ‘watered

down’ to normal pub strength for the troops. Officers, of course, had
access to the non-diluted version! The Muntons Gold India Pale Ale
kit gives you the choice to brew the Troops Tipple at approximately

4.5% ABV strength or the Higher Rank’s Reserve - a higher strength

version at approximately 6% ABV. Only the Troops Tipple complies

strictly with the “Reinheitsgebot”. Serve either version at cellar
temperature (about 13°C, 56°F) to fully appreciate the light delicate
flavour of these beers.

BREWING INSTRUCTIONS - BREWS 40 UK PINTS

1 Place the two cans in hot water for 5 minutes to soften contents.

2 Open the two cans and poor the contents into a clean and
sterilised fermenter.

3 Boil 6 pints (3.5 litres) of water and add to the fermenter.

4 Mix thoroughly to ensure that the malt extract is completely
dissolved.

5 Add 29 pints (16.5 litres) of cold water to bring the volume up to
5 UK gallons. Stir and let stand until the temperature reaches 18 -
21°C (65-70°F).

6  Sprinkle in the yeast supplied and stir.

7  Cover the fermenter, place in a warm area, 18-21°C (65-70°F)
and leave to ferment.

8 Fermentation will be complete when bubbles cease to rise
(usually after 7-8 days), or if you use a hydrometer, when the
gravity remains constant at a figure below 1014°.

9 Siphon the beer (avoid disturbing the yeast sediment) into the
strong bottles or a pressure barrel. CAUTION use only
returnable beer bottles. One trip/non-returnable bottles are not
adequate to withstand conditioning pressure.

10 Add 1/2 teaspoonful of light Spraymalt per pint to each bottle,
or a maximum of 3ozs (85 grams) per 5 UK gallon pressure
barrel. Sugar may be used instead.

11 Cap and seal the bottles securely and stand them in a warm
place, 18 - 21°C (65 - 70°F), for 2 days.

12 Finally, move the bottles to a cool place for at least 21 days, or
until the beer is clear, before drinking.

Higher Rank’s Reserve — ABV APPROX. 6%

Follow the instructions for Troops Tipple but at stage 2 add 1kg of

sugar (preferably brewing sugar) to the clean and sterilised

fermenter along with the contents of the two cans. Follow remaining
instructions but note that at step 8 the hydrometer reading may be
slightly higher (up to 1019°).

ITALIAN IT

Continental Pilsner

La Continental Pilsner incarna tutto il carattere delle birre Lager di
stile europeo, leggere, delicate e dissetanti ma anche riccamente
soddisfacenti. Questa birra preserva il delicato bilanciamento
dell’amaro naturale del luppolo con la dolcezza del malto e si
presenta meglio se servita molto fresca a 5 °C circa (41°F).
Coerentemente con il nostro standard Gold, seguendo le facili
istruzioni che troverai in fondo, sarai in grado di produrre un birra di

altissima qualita favorevolmente comparata alle ottime birre Pilsner
apprezzate in Europa continentale.
Docklands Porter

Alla fine del 19° secolo si produceva questa birra speciale per i
lavoratori dei cantieri navali del vivace porto di Londra. Docklands
Porter prende il nome dai robusti operai che scaricavano le merci dalle
navi ormeggiate nei numerosi moli lungo il fiume Tamigi. La birra Porter
aveva un aroma particolarmente ricco e soddisfacente e riusciva a
calmare la sete dei portuali dopo lunghi e faticosi turni di lavoro.

Ora puoi ricreare il gusto unico della Porter vittoriana. Il distintivo

carattere di questa birra & rappresentato da un luppolo leggero, un

ricco sapore di malto e da un colore intenso e profondo ottenuto
utilizzando solo i migliori malti tostati.

Highland Heavy

Secoli fa, nelle Highlands scozzesi, le piccole birrerie incominciarono a

produrre birre ricche, scure e luppolate conosciute con il nome di

"Heavy". Venivano anche prodotte le birre "Light", conosciute a sud

del confine come Milds. Tuttavia una pinta di "Heavy" ha sempre

caratterizzato la preferenza del Highlander.

La Muntons Gold ti permette di produrre questo distintivo amaro che,

con il suo carattere scuro e maltato, viene bilanciato dall'aiuto del

luppolo. Servire a temperatura ambiente (13 °C, 56°F) per apprezzare
al meglio la birra Highland Heavy.

Imperial Stout

Quando la Russia Imperiale estese i suoi territori negli Stati Baltici nei

primi anni Ottanta del Settecento, Caterina la Grande, Imperatrice di

tutta la Russia, si innamoro del gusto forte delle birre British Stout.

Con il suo corpo pieno, il ricco colore nero e I'amaro secco, la Imperial

Stout cattura I'essenza di questa birra veramente classica. Ricoperta

da una omogenea e cremosa schiuma, & una birra da gustare servita

molto fresca a 5 °C circa (41°F).

Old English Bitter

La pregiata Old English Bitter riaccende lo spirito delle ricche e

corpose birre della Gran Bretagna vittoriana. Gradita meglio se servita

a una temperatura di 13 °C (56°F), la qualita di questa birra unisce il

malto e i luppoli migliori mantenendo viva una tradizione secolare di

produzione di ottima birra. Con questa eccellente Old English Bitter

potrai ricreare il gusto apprezzato dall’ Inghilterra vittoriana che
migliora e matura con I'eta.

India Pale Ale (“Bevanda delle Truppe”)

L’approvvigionamento di birra fresca per le truppe nelle Indie orientali

britanniche si rivelo un problema. La lunga traversata via mare

rovinava le normali birre e cosi crearono una birra speciale per
sopravvivere al viaggio. La India Pale Ale era prodotta con un alto
grado alcolico per preservarla dai batteri. All'arrivo la birra veniva
diluita con acqua fino a raggiungere una normale gradazione alcolica
per le truppe. Naturalmente gli ufficiali avevano accesso alla versione
non diluita!

La Muntons Gold India Pale Ale ti permette di produrre la “Bevanda

delle Truppe” a una gradazione alcolica di circa 4,5% ABV o la

versione “Riserva di Alto Grado” con un maggiore grado alcolico di

circa 6% ABV. Solo la versione “Bevanda delle Truppe” rispetta

rigorosamente il “Reinheitsgebot”. Servire entrambe le versioni a

temperatura ambiente (13 °C circa, 56°F) per apprezzare I'aroma

delicato di queste birre.

ISTRUZIONI PER L'UTILIZZO - 23 LITRI

CIRCA 4.5% ABV

1 Immergere i due barattoli in acqua calda per circa 5 minuti
affinché I'estratto diventi liquido.

2 Aprire le due latte e versare il contenuto in un fermentatore pulito

e sterilizzato.

Bollire e aggiungere nel fermentatore 3,5 litri di acqua.

4  Mescolare accuratamente fino al completo scioglimento del contenuto.

5 Aggiungere 16,5 litri di acqua fredda fino a raggiungere il volume
di 23 litri. Mescolare e lasciare riposare verificando che la
temperatura sia tra i 18° e i 21°C (65-70°F).

6 Spargere il lievito fornito sulla superficie del mosto e mescolare.

7 Chiudere il fermentatore, posizionarlo in un luogo dove la
temperatura € tra i 18° e i 21°C (65-70°F) e lasciare fermentare.

8 Lafermentazione si conclude quando termina la formazione della
schiuma (solitamente dopo 8-12 giorni) o, se si utilizza un
densimetro, quando la densita risulta inferiore a 1.014.

9 Travasare la birra (facendo attenzione a non versare i sedimenti di
lievito) in bottiglie resistenti o in un fusto a pressione.
ATTENZIONE: utilizzare solo bottiglie per birra riutilizzabili.
Bottiglie monouso/non riutilizzabili potrebbero non avere
abbastanza resistenza alla pressione di imbottigliamento.

10 Per ottenere la tipica schiuma e carbonica, versare in ogni
bottiglia 5/6 grammi di zucchero per litro. La quantita di zucchero
puo essere aumentata leggermente se si vuole ottenere una birra
pili frizzante. In questa fase lo zucchero deve essere aggiunto
indipendente dal malto utilizzato per attivare la fermentazione
secondaria.

11 Tappare le bottiglie saldamente e posizionarle per due giorni in un
luogo dove la temperatura e trai 18° e i 21°C (65-70°F).

12 Infine, spostare le bottiglie in un luogo piu fresco per aimeno 21
giorni o fino a che la birra sara diventata chiara. Salute!

“Riserva di Alto Grado”- ABV 6% CIRCA (SOLO PER MUNTONS

GOLD INDIA PALE ALE)

Segui le istruzioni per la “Bevanda delle Truppe” ma al passaggio

numero 2 aggiungere 1 kg di zucchero (preferibilmente destrosio

monoidrato) nel fermentatore pulito e sterilizzato insieme al contenuto
dei due barattoli. Prosegui con le restanti istruzioni ma ricorda che al
passaggio numero 8 la densita misurata potra risultare leggermente

maggiore (fino a 1.019).
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Continental Pilsner

Continental Pilsner heeft het volle karakter van pilsner bier: licht,
delicaat en dorstlessend, en zeer bevredigend.

Dit Continental Pilsner bier behoudt de delicate balans van de
bitterheid van natuurlijke hop en de zoetheid van mout, en kan het
beste worden geserveerd op een temperatuur van zo’n 5°C (41°F).
Door de eenvoudige brouwinstructies te volgen kunt u, geheel
overeenkomstig onze Gold standaard, bier van de allerhoogste kwaliteit
produceren, een kwaliteit die zich kan meten met het beste pils.
Docklands Porter

Aan het begin van de 19e eeuw werd er een zeer speciaal bier
gebrouwen voor de havenarbeiders van de drukke Londense haven.
Docklands Porter ontleende zijn naam aan de sterke kerels die de
schepen losten aan de vele kades langs de Thames. Porter had een
unieke volle smaak die de dorst van de arbeiders wist te lessen na
lange uren van hard werken.

U kunt nu de unieke smaak van Victorian Porter opnieuw tot leven
brengen. Het kenmerkende lichte hopkarakter, de volle moutsmaak
en rijke kleur worden bereikt door alleen maar de allerfiinste
gebrande moutsoorten te gebruiken.

Highland Heavy

Eeuwen geleden begonnen brouwerijtjes in de Highlands van

Schotland volle, donkere en hoppige ales te produceren, die

plaatselijk bekendstonden als ,Heavy”. Daarnaast werden ook

,Light” biersoorten gebrouwen die ten zuiden van Schotland

bekendstaan als ,Milds”. Maar het was altijd een pint ,Heavy” die

de voorkeur van de Highlanders kreeg. Met Muntons Gold kunt u

deze kenmerkende bitter bier brouwen, met zijn donkere kleur en

moutige smaak die wordt gecompenseerd door fijne hopsoorten.

Highland Heavy Ale komt het beste tot zijn recht als deze op

keldertemperatuur wordt geserveerd.

Imperial Stout

Toen het Russische keizerrijk rond 1780 zijn grondgebied

uitbreidde met de Baltische staten, werd Catharina de Grote

(tsarina van Rusland) verliefd op de smaak van het krachtige Britse

stout bier.

Met zijn stevige body, volle diepdonkere kleur en kenmerkende

droge bitterheid, vertegenwoordigt Imperial Stout de ware essentie

van dit klassieke bier. Met zijn soepele en romige schuimkraag is
dit een biersoort om rustig van te genieten, zeker wanneer het
koud wordt geserveerd op een temperatuur van 5°C (41°F).

Old English Bitter

Deze fijne Old English Bitter is een eerbetoon aan de volle,

krachtige ales uit het Victoriaanse tijdperk. Dit kwaliteitsbier, dat het

beste kan worden geserveerd op een keldertemperatuur van 13°C

(56°F), combineert de allerbeste mout met de allerfijnste

hopsoorten volgens een eeuwenoude brouwtraditie. U kunt nu

helemaal volgens deze traditie de smaak uit het Victoriaanse

Engeland doen herleven met deze uitstekende Old English Bitter,

een smaak die rijpt en beter wordt naarmate het bier langer wordt

bewaard. Serveer beide varianten op keldertemperatuur (circa
13°C, 56°F) om de smaak volledig tot zijn recht te laten komen.

India Pale Ale (Troops Tipple)

De bevoorrading van de troepen in Brits-Indié met vers bier bleek

een flink probleem te zijn. Omdat gewone biersoorten door de

lange zeereis bedierven, werd er een speciaal bier gebrouwen om
de tocht te doorstaan.

India Pale Ale werd gebrouwen met een hoger alcoholpercentage

om bacterién geen kans te geven tijdens de reis. Na aankomst

werd het bier voor de gewone soldaten aangelengd met water tot
de sterkte die in de pubs gangbaar was.

Maar de officieren daarentegen, konden uiteraard genieten van de

niet-aangelengde versie! De Muntons Gold India Pale Ale kit geeft

u de keuze om de Troops Tipple te brouwen met circa 4,5 volumepercent.

BROUWINSTRUCTIES VOOR HET PRODUCEREN VAN 23 LITER

CIRCA 4,5 VOLUMEPERCENT (GEEN SUIKER VEREIST)

1 Plaats de twee blikken gedurende 5 minuten in heet water om
de inhoud zachter te maken.

2 Open de twee blikken en schenk de inhoud in een schone en
gesteriliseerde gistkuip.

3 Breng 3,5 liter water aan de kook en voeg dat toe aan de gistkuip.

4 Meng zorgvuldig om ervoor te zorgen dat het moutextract
volledig wordt opgelost.

5 \Voeg 16,5 liter koud water toe om het volume te vergroten tot
22,5 liter.

Roer de inhoud en laat deze rusten totdat een temperatuur van
18 tot 21°C (65-70°F) is bereikt.

6  Strooi er de bijgeleverde gist in en roer.

7 Dek de gistkuip af en zet deze op een warme plek van 18 tot
21°C (65-70°F) om de inhoud te laten fermenteren.

8 De fermentatie is voltooid wanneer er belletjes ontstaan
(meestal na 8 tot 12 dagen) of — als u een hydrometer gebruikt
- wanneer het soortelijk gewicht constant blijft op een waarde
lager dan 1,014°.

9 Hevel het bier over (zonder het gistsediment te verstoren) in
sterke flessen of een drukvat. VOORZICHTIG: gebruik alleen
bierflessen met statiegeld. Wegwerpflessen zijn niet geschikt
om de interne druk te weerstaan.

10 Voeg aan elke fles 1/2 theelepel Light Spraymalt per 1/2 liter
toe, of maximaal 85 gram voor een drukvat van 22,5 liter.
Daarvoor in de plaats kan ook suiker worden gebruikt.

11 Kurk en verzegel de flessen zorgvuldig en laat ze 2 dagen lang
op een warme plek van 18 tot 21°C (65-70°F) staan.

12 \Verplaats de flessen tot slot naar een koele plek en laat ze daar
minstens 21 dagen staan of totdat het bier helder is, voordat u
het gaat drinken.

Higher Rank’s Reserve — CIRCA 6 VOLUMEPERCENT (SUIKER

VEREIST)

Volg de instructies voor Troops Tipple, maar voeg bij stap 2 1 kg

suiker (het liefst maltose, of moutsuiker) toe aan de schone en

gesteriliseerde gistkuip, samen met de inhoud van de twee blikken.

Volg de overige instructies, maar houd er wel rekening mee dat in

stap 8 de hydrometer een wat hogere waarde (tot 1,019°) kan

aangeven.

Continental Pilsner

Continental Pilsner on malliesimerkki eurooppalaisista lager-oluista.
Se on kevwyt, aistikas olut, joka sammuttaa janon ja on samalla
rikkaan tyydyttava.

Continental Pilsner séilyttaa luonnonhumalan karvauden ja
maltaiden makeuden vélisen tasapainon. Se tulee tarjota
viilennettyna noin 5°C (41°F).

Gold-standardiamme noudattaen, ja kdyttden helposti
noudatettavia valmistusohijeita, voit panna erittdin korkealaatuista
olutta. Tamén oluen laatua voi verrata kaikkialla manner-
Euroopassa nautittaviin erinomaisiin pilsnereihin.

Docklands Porter

1800-luvun vaihteessa Lontoon kiireisen sataman telakkatyoléisille
suunniteltin oma aivan erityinen olut. Docklands Porter nimettiin
tavaroita Thamesin monissa satamissa olevista laivoista lastaavien
vakivahvojen miesten mukaan. Porter-oluen maku on ainutlaatuisen
rikas ja tyydyttava. Silla sammutettiin telakkatyolaisten jano pitkan
ja raskaan tyon jalkeen.

Nyt sinékin voit kokea Victorian Porterin ainutlaatuisen maun.
Kevyiden humalien antama luonne, tdysmaltainen maku ja rikas
vari saavutetaan kayttdmalla vain parhaita paahdettuja maltaita.



Highland Heavy

Vuosisatoja sitten Skotlannin yldmailla pienpanimot alkoivat tuottaa

rikasta, tummaa, vahvasti humallettua olutta, joka tunnettiin

"Heavy”. Liséksi tehtiin "Light” oluita, jotka tunnetaan Englannissa

nimella "Milds”. Yleensa yldmaiden asukkaiden suosikkioluita olivat

kuitenkin juuri "Heavy”. Muntons Goldin tuotteiden avulla voit
panna tata selvasti muista oluista erottuvaa bitteria, jonka maku on
tumma ja maltainen ja jota tasapainottaa runsas humalointi.

Saadaksesi parhaan Highland Heavy Ale -nautinnon tarjoile se

kellarilampétilassa.

Imperial Stout

Kun keisarillinen Venaa laajentui Baltian valtioihin 1780-luvun

alkupuolella, keisarinna Katariina Suuri rakastui vahvan brittildisen

stoutin makuun.

Taytelaisella rungollaan, rikkaalla mustalla varilldan ja muista oluista

erottuvalla kuivalla karvaudellaan Imperial Stout tavoittaa taméan

klassikko-oluen olennaisimmat piirteet. Sulava, kermainen vaahto
korostaa sita, etté tdssa on olut, joka tulee juoda nautiskellen —
etenkin kun se tarjoillaan kylmana, noin 5°C (41°F) lampdétilassa.

Old English Bitter

Tamé erinomainen Old English Bitter on aikamatka on kuningatar

Viktorian ajan Iso-Britannian taysirunkoisiin rikkaisiin aleihin. Tama

parhaimmillaan kellarilampétilassa 13°C (56°F) tarjoiltu laatuolut

yhdistaa ensilaatuisen panomaltaan ja vartavasten valitut humalat,
noudattaen téaten satavuotisia panemisperinteitd. Tdman perinteen
mukaisesti voit nyt luoda uudelleen viktoriaanisen Englannin maun
erinomaisella Old English Bitter -oluella, jonka maku paranee ja
kypsyy ian myéta. Oluen vahvuus on noin 6%. Tarjoile kumpikin
versio kellarildmpétilassa (noin 13°C, 56°F), jotta voit todella
arvostaa keveytta.

India Pale Ale (Troops Tipple)

Brittien Intian-vallan aikana joukkojen yllapito oli ongelma. Pitk&

merimatka pilasi tavalliset oluet, joten pantiin erityisolutta, joka

kestéisi koko matkan.

India Pale Alesta tehtiin vahvaa, jotta bakteerit pysyisivét loitolla

matkan aikana. Perille saapunut olut miedonnettiin tavallisille

sotilaille normaaliin pubivahvuuteen.

Upseerit saivat tietysti tislaamatonta versiotal Muntons Gold India

Pale Ale -pakkaus mahdollistaa joukoille tarkoitetun Troops Tipple -

oluen, jonka vahvuus on 4,5 %, panemisen.

OHJEET, JOILLA VOIT PANNA 23 LITRAA OLUTTA

ALKOHOLIPITOISUUS NOIN 4,5% (SOKERIA EI VAADITA)

1  Laita uutepurkit kuumaan veteen noin 5 minuutin ajaksi, jotta
sisélté pehmenee.

2 Avaapurkit ja kaada niiden siséltd puhtaaseen, steriilin kéymisastiaan.

3 Keitd 3,5 litraa vettd ja lisaa kaymisastiaan.

4  Sekoita lapikotai i varmi i, ettd mallasuute liukenee
taysin.

5  Lisd4 16,5 litraa kylm&a vetta niin, ettd mé&ara astiassa on noin 23 litraa.
Sekoita ja anna seista, kunnes lampétila on 18-21°C (65-70°F).

6 Lisda mukana hiiva ja sekoita.

7  Peitd kdymisastia, aseta se lampimalle alueelle 18-21°C (65—
70°F) lampdtilaan, ja jata kdymaan.

8 Kaymisprosessi on valmis kun kuplat lopettavat nousemiseen
(yleensa 8-12 péivan jalkeen) tai, jos kaytat ominaispainomittaria,
kun ominaispainolukema pysyy alle 1,014 asteessa.

9 Suppiloi olut (vélta hiivasakkaan koskemista) vahvoihin
pulloihin tai painetynnyriin. HUOM: kéyté vain palautettavia
olutpulloja. Kertakayttoiset/palautettavaksi kelpaavat pullot
eivét riitd kestdamaan painetta.

10 Lisaa 1/2 teelusikallista kevytta spraymallasta noin 0,55 litraa
kohti kuhunkin pulloon, tai enintdén 85 grammaa 23 litran
painesailiété kohti. Voit kayttaa vaihtoehtoisesti sokeria.

11 Laita pulloihin korkki ja sulje ne tiiviisti ja laita I&mpimaan
paikkaan, 18-21°C (65-70°F), 2 péivan ajaksi.

12 Laita pullot lopulta ennen juomista viiledan paikkaan ainakin 21
paivaksi, tai kunnes olut on selkeytynyt.

Higher Rank’s Reserve — ALKOHOLIPITOISUUS NOIN 6%

(VAADITAAN SOKERIA)

Noudata Troops Tipple -ohjeita, mutta lis&a vaiheessa 2, samalla

kun liséat kahden uutepurkin sisallon, kilo sokeria (mieluiten oluen

panemiseen tarkoitettua) puhdistaaksesi ja steriloidaksesi
kaymisastian. Noudata loppuja ohjeita mutta huomaa, etta
askeleessa kahdeksan hydrometrin lukema voi olla hieman
korkeampi (jopa 1,019 astetta).
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Continental Pilsner

Continental Pilsner incarne le caractére entier des biéres
européennes de style lager - égéres, délicates et désaltérantes, et
a la fois riches et rassasiantes.

Cette biére Continental Pilsner préserve I'équilibre délicat de
I'amertume naturelle du houblon et de la douceur du malt, et il est
conseillé de la servir froide a environ 5 °C ou 41 °F.

Conformément a notre référence Gold, en utilisant les instructions
de brassage faciles a suivre, vous brasserez une biére de la plus
haute qualité : une qualité qui soutient largement la comparaison
avec les pilsners fines appréciées dans toute I'Europe continentale.
Docklands Porter

Au début du 19e siecle, on brassait une biére tres spéciale pour les
travailleurs du chantier naval du port animé de Londres. Docklands
Porter porte le nom des hommes robustes qui déchargeaient la
cargaison des navires a quai dans les nombreux quais le long de la
Tamise. Porter avait une saveur unique, riche et rassasiante, qui épanchait
la soif des dockers apres de longues journées de travail difficiles.
Maintenant, vous pouvez retrouver le go(t unique de la Victorian
Porter. Le caractére distinctif houblonné léger, la saveur de malt et
la richesse en couleur sont obtenus en utilisant uniquement les
meilleurs malts torréfiés.

Highland Heavy

Il'y a des siécles, dans les Highlands d’Ecosse, des petites
brasseries ont commencé a produire de riches biéres brunes
houblonnées connues localement sous le nom de « Heavy ». En
outre, des biéres « Light » ont également été brassées, connues au
sud de la frontiére comme « Milds ». Mais une pinte de « Heavy »
caractérisait toujours la préférence du Highlander. Muntons Gold
vous permet de brasser cette biére ameére caractéristique, avec sa
saveur brune et maltée équilibrée par une généreuse portion de
houblon. Pour profiter du meilleur de Highland Heavy Ale, servez a
température de cave.

Imperial Stout

Alors que la Russie impériale étendait ses territoires aux Etats baltes

au début des années 1780, Catherine la Grande (impératrice de toute la

Russie) est tombée sous le charme du goit de la forte British Stout.
Avec son corps entier, sa riche couleur noire et son amertume séche
distinctive, I'ITmperial Stout capture I'essence de cette biere vraiment
classique. Agrémenté d’un chapeau lisse et crémeux, c’est un

breuvage a déguster et apprécier — surtout lorsqu'’il est servi tres froid

aenviron 5 °C ou 41 °F.
Old English Bitter

Cette Old English Bitter fine rappelle les riches ales au corps plein de

la Grande-Bretagne victorienne. Il est recommandé de la servir &

température de cave a 13 °C, 56 °F. Cette biere de qualité combine le
meilleur malt de brassage et le houblon le plus sélect, pour suivre une

tradition séculaire de brassage excellent. Conformément a cette
tradition, vous pouvez maintenant recréer le goQt apprécié par

I’Angleterre victorienne, avec cet excellent Old English Bitter — un goat

qui s’améliore et marit avec I'age, a environ 6 % d’alcool. Servez les
deux versions a température de cave (environ 13 °C, 56 °F) pour
apprécier pleinement la light.

India Pale Ale (Troops Tipple)

Approvisionner les troupes en biére fraiche dans les Indes britanniques

s’avérait étre un probléeme. Le long voyage par mer gatait les bieres

ordinaires : ainsi, une biere spéciale a été brassée pour résister au voyage.

L'India Pale Ale a été brassée a un titre alcoométrique élevé pour

écarter les risques de bactéries pendant le voyage. A I'arrivée, la biere
a été « diluée » a la puissance de rigueur dans les pubs pour les troupes.

Les officiers, bien slr, avaient acces a la version non-diluée ! Le kit

Muntons Gold India Pale Ale vous donne le choix de brasser la Troops

Tipple a environ 4,5 % d’alcool.

INSTRUCTIONS DE BRASSAGE POUR FABRIQUER 23 LITRES

TITRE ALCOOMETRIQUE D’ENV. 4,5 % (SANS SUCRE REQUIS)

1 Placez les deux boites dans de I'eau chaude pendant 5 minutes
pour ramollir le contenu.

2 Ouvrez les deux boites et versez le contenu dans un fermenteur
nettoyé et stérilisé.

3 Faites bouillir 3,5 litres d’eau et ajoutez-les au fermenteur.

4 Mélangez bien pour faire en sorte que I'extrait de malt soit
complétement dissous.

5 Ajoutez 16,5 litres d’eau froide pour amener le volume a 23 litres.
Remuez et laissez reposer jusqu’a ce que la température atteigne

18-21 °C (65-70 °F).
6 Saupoudrez la levure fournie et remuez.

7  Couvrez le fermenteur, placez dans un endroit chaud, a 18-21 °C

(65-70 °F) et laissez fermenter.

8 Lafermentation sera complete lorsque les bulles cesseront de
monter (généralement apres 8-12 jours), ou si vous utilisez un

densimétre, lorsque la gravité reste constante a un chiffre inférieur

a1,014°.

9 Siphonnez la biere (évitez de troubler les sédiments de levure)
dans les bouteilles solides ou un baril de pression. ATTENTION :
N’utilisez que des bouteilles de biére consignées. Les bouteilles

non consignées ne sont pas adaptées pour résister a la pression

de conditionnement.

10 Ajoutez 1/2 cuillerée a café de Light Spraymalt par 560 ml dans
chaque bouteille, ou un maximum de 85 grammes par baril de
pression de 23 litres. Vous pouvez utiliser du sucre a la place.

11 Bouchez et scellez les bouteilles en toute sécurité et conservez-

les dans un endroit chaud, a 18-21 °C (65-70 °F), pendant 2 jours.

12 Enfin, déplacez les bouteilles dans un endroit frais pendant au

moins 21 jours, ou jusqu’a ce que la biere soit claire, avant de boire.

Higher Rank’s Reserve — TITRE ALCOOMETRIQUE D’ENVIRON.
6 % (SUCRE REQUIS)

Suivez les instructions pour Troops Tipple, mais a I'étape 2 ajoutez 1kg
de sucre (de préférence du sucre de brassage) et nettoyez et stérilisez

le fermenteur ainsi que le contenu des deux boites. Suivez les
instructions restantes mais notez qu’a I'étape 8 la lecture du
densimétre peut étre légerement plus élevée (jusqu’a 1,019°).

Continental Pilsner

Das Continental Pilsner bietet das typische européische Lagerbier —
hell, fein und durstidschend, aber auch besonders kostlich.

Das Continental Pilsner bewahrt perfekt das empfindliche
Gleichgewicht zwischen dem bitteren Geschmack des naturlichen
Hopfens und der StiBe des Malzes. Es wird am besten bei ca. 5°C
(41°F) serviert.

Vor dem Hintergrund unseres Gold-Standards kénnen Sie mit
einfachen Brauanleitungen ein Bier héchster Qualitat brauen — eine
Qualitét, die mit den feinen Pilsener-Bieren vergleichbar ist.
Docklands Porter

An der Wende zum 19. Jahrhundert wurde im geschéftigen Hafen von

London ein spezielles Bier fiir die Dockarbeiter gebraut. Das
Docklands Porter wurde nach dem kraftigen Mann benannt, der die
Schiffsfracht an den vielen Docks entlang der Themse entladen hat.
Das Porter hatte ein einmaliges, reichhaltiges und kostliches Aroma,
das den Durst der Dockarbeiter nach langen, harten Schichten
geldscht hat.

Heute konnen Sie diesen einmaligen Geschmack des Victorian Porter
wiederbeleben. Der besonders leichte Hopfencharakter, dass malzige

Aroma und die intensive Farbe ist das Ergebnis des ausschlieBlich
verwendeten feinen gerdsteten Malzes.

Highland Heavy
Vor Jahrhunderten begannen kleine Brauereien im schottischen

Hochland mit der Produktion eines reichhaltigen, dunklen Hopfen-Ale,

das vor Ort unter dem Namen ,Heavy*“ bekannt war. AuBerdem
wurden ,Light“ gebraut. Diese leichten Biere bezeichnete man im

Suden als ,Milds“. Die schottischen Highlander haben aber immer das

,Heavy“ bevorzugt. Mit Muntons Gold kénnen Sie dieses besondere
dunkle Bier mit Bitteraroma brauen, das dank des Hopfens einen

ausgewogenen Malzgeschmack hat. Das Highland Heavy Ale wird am

besten bei Kellertemperaturen serviert.

Imperial Stout

Als das zaristische Russland Anfang 1780 sein Territorium in die
baltischen Lander ausdehnte, verliebte sich die Zarin Katherina die
GroBe in den Geschmack des kréaftigen British Stout.

Seine Vollmundigkeit, die intensive schwarze Farbe und die eigene
herbe Bitternote gibt dem Imperial Stout das Aroma dieses echten

Klassikers. Die weiche, cremige Schaumkrone verleiht zusétzlich einen

speziellen Genuss — besonders wenn es sehr kalt bei ca. 5°C (41°F)
serviert wird.

Old English Bitter

Dieses feine Old English Bitter lasst das Vollmundige alter britisch-
viktorianischer Ale-Sorten wieder aufleben. Am besten wird es bei

einer Kellertemperatur von 13°C (56°F) serviert. Dieses Qualitédtsbier

enthalt Premium-Braumalz sowie den besten Hopfen und folgt

damit einer jahrhundertealten Tradition des feinen Brauens. Auf den

Spuren dieser Tradition kénnen Sie nun mit dem Old English Bitter

den Geschmack aus dem viktorianischen England nachempfinden.

Dieses Bier mit ca. 6 % Alkoholgehalt reift mit dem Alter. Servieren

Sie jede Version bei einer Kellertemperatur von ca. 13°C (56°F) fiir

den perfekten Genuss.

India Pale Ale (Troops Tipple)

Die britischen Truppen in Britisch-Ost-Indien mit frischem Bier zu

versorgen, war eine logistische Herausforderung. Die lange Fahrt auf

dem Meer hétte jedes herkdmmliche Bier ruiniert. Deshalb wurde ein

Spezialbier gebraut.

Dem India Pale Ale wurde, um die Bakterien auf der Uberfahrt zu

bek@mpfen, sehr viel Alkohol zugesetzt. Bei der Ankunft wurde das

Bier dann fir die Soldaten auf die herkémmliche ,Pub-Qualitat*

verdinnt.

Die Offiziere hatten natirlich Zugang zu den unverdiinnten

Versionen! Mit dem Muntons Gold India Pale Ale-Set kdnnen Sie

Troops Tipple, das Lieblingsgetrank der britischen Truppen, mit ca.

4,5 % Alkoholgehalt selbst brauen.

BRAUANLEITUNGEN FUR 23 LITER

TROOPS TIPPLE - ALKOHOLGEHALT CA. 4,5 % (KEIN ZUCKER

ERFORDERLICH)

1 Stellen Sie die zwei Dosen fiinf Minuten in heiBes Wasser, um
den Inhalt weich zu machen.

2 Offnen Sie die beiden Dosen und gieBen Sie den Inhalt in einen
sterilisierten Garungsbehélter.

3 Kochen Sie 3,5 Liter Wasser auf und fligen Sie es dem
Garungsbehélter hinzu.

4  Mischen Sie den Inhalt sorgfaltig und stellen Sie sicher, dass der
Malzextrakt komplett aufgelost ist.

5 Fugen Sie 16,5 Liter kaltes Wasser flr eine Gesamtmenge von
23 Litern hinzu. Verriihren Sie die Mischung und lassen Sie
diese ruhen, bis sie eine Temperatur von 18-21°C (65-70°F)
erreicht hat.

6 \Verteilen Sie die mitgelieferte Hefe und riihren Sie um.

7 Bedecken Sie den Garungsbehélter und stellen Sie ihn fiir die
Garung an einen warmen Ort (18-21°C, 65-70°F).

8 Die Gérung ist abgeschlossen, wenn Blasen an die Oberflache
steigen (meist nach sieben bis acht Tagen). Wenn Sie ein
Araometer verwenden, muss die Dichte konstant unter 1,014°
bleiben.

9 Fllen Sie das Bier in feste Flaschen oder ein Fass (vermeiden
Sie das Aufwirbeln der Hefeablagerungen). ACHTUNG:
Verwenden Sie nur Mehrwegbierflaschen. Einwegflaschen
halten dem Druck eventuell nicht stand.

10 Geben Sie einen Teeldffel Spraymalt Light in jede Flasche oder
maximal 85 Gramm in ein 23-Liter-Fass. Stattdessen kann auch
Zucker verwendet werden.

11 VerschlieBen Sie die Flaschen sicher und bewahren Sie diese
zwei Tage lang an einem warmen Ort auf (18-21°C, 65-70°F).

12 AbschlieBend lagern Sie die Flaschen vor dem Genuss
mindestens 21 Tage an einem kuihlen Ort, bis das Bier klar ist.

Higher Rank’s Reserve - ALKOHOLGEHALT CA. 6 % (ZUCKER

ERFORDERLICH)

Folgen Sie den Anleitungen flr das Troops Tipple, fiillen Sie aber bei

Schritt 2 ein Kilogramm Zucker (vorzugsweise Malzzucker)

zusammen mit dem Inhalt der Dosen in den gereinigten und

sterilisierten Garungsbehalter. Folgen Sie den weiteren Anleitungen,
beachten Sie aber, dass das Ardometer in Schritt 8 etwas hoher sein
darf (bis zu 1,019°).

Continental Pilsner

Continental Pilsner gir hele karakteren til pils av europeisk type — lett,
delikat og leskende, dog veldig tilfredsstillende.

@I som lages med Continental Pilsner bevarer den delikate balansen
av naturlig bitterhet fra humlen med sotheten til malt og er best nar
den serveres avkjolt ved omtrent 5 °C eller 41 °F.

| henhold til Gold-standarden var, vil du brygge ol av virkelig hoyeste
kvalitet ved 4 folge de enkle instruksjonene for brygging — en kvalitet
som kommer godt ut sammenlignet med de gode pilsnerne som
nytes pa det europeiske fastlandet.

Docklands Porter

Ved det 19. &rhundreskiftet, ble et veldig spesielt ol brygget for
verftsarbeiderne ved den livlige havnen i London. Docklands Porter
fikk navnet sitt etter de sterke mennene som lastet frakt av skipene
som var forteyd ved de mange verftene langs Thames. Porter hadde
en unikt fyldig og tilfredsstillende smak som slukket tersten til
havnearbeiderne etter lange, tunge skift.

Na kan du gjenvinne den unike smaken av Victorian Porter. Den
seerpregene lette humlekarakteren, fyldige maltsmaken og rike
fargen oppnas ved & bare bruke det beste innen ristet malt.
Highland Heavy

For flere arhundre siden startet sma bryggerier pa det skotske
heylandet & produsere fyldig, merkt humlegl som ble kjent som
«Heavy» blant de lokale. | tillegg ble «Light» ol brygget, som er kjent
som lette eltyper sor for grensen. Men det var alltid en pint «Heavy»
som personifiserte hoyskottenes preferanse. Muntons Gold lar deg
brygge denne szerpregene bitteren, men sin merke, maltaktige
smaken balansert med rikelige mengder humle. For & kunne nyte
Highland Heavy Ale pa det beste, skal det serveres ved
kjellertemperatur.

Imperial Stout

Da Russland i keisertiden utvidet territoriet sitt til de baltiske statene
tidlig pa 1780-tallet, falt Catherine den store (keiserinne av hele
Russland) for smaken av sterk britisk porter.

Med sin fyldige konsistens, sorte farge og szerpregende torre
bitterheten, fanger Imperial Stout inn essensen av dette virkelig
klassiske olet. Med en hette av et rundt, kremaktig hode, er det et
brygg som skal smakes og nytes - spesielt nér det serveres veldig
kaldt ved omtrent 5 °C eller 41 °F.

Old English Bitter

Denne fremragende Old English Bitter gjenoppvekker de ekstra
fyldige og konsistente elene fra viktorianske Storbritannia. Dette
kvalitetsolet, som nytes best nar det serveres ved
kjellertemperaturen 13 °C, 56 °F, kombinerer forsteklasses
bryggemalt og utvalgt humle for a felge en tradisjon for god
brygging som er flere &rhundre gammel. | henhold til denne
tradisjonen, kan du na gjenskape smaken som ble satt pris pa i
viktorianske England, med denne utmerkede Old English Bitter — en



smak som forbedres og modnes med alderen, med omtrent 6 %

INSTRUKCJE WARZENIA 23 LITROW PIWA

5 Adicione 16,5 litros de agua fria para aumentar o volume até 23

alkoholinnhold. Server begge versjonene ved kjellertemperatur ZAWARTOSC ALKOHOLU OK. 4,5% (CUKIER NIE JEST WYMAGANY) litros.
(omtrent 13 °C, 56 °F) for & sette full pris pé det. 1 Wiozyé dwie puszki do goracej wody na 5 minut, aby zmiekczyé Mexa e deixe repousar até a temperatura atingir 18-21°C
India Pale Ale (Troops Tipple) zawartosc. (65-70°F).
Det viste seg & vaere problematisk & forsyne troppene med ferskt ol i 2 Otworzy¢ dwie puszki i przela¢ zawarto$¢ do czystego i 6 Polvilhe a levedura fornecida e mexa.
de briti§ke ostindiske oyene. Den Iarjge sjoreisen odela vanlig ol, s& wysterylizowanego fermentora. 7 Tape o fermentador, coloque numa area quente, a 18-21°C
et spesielt ol som kunne overleve reisen ble brygget. 3 Zagotowaé 3,5 litra wody i wia¢ do fermentora. (65-70°F), e deixe fermentar.
India Eale Ale ble brygget med en hoy alkoholstyrke for & holde . 4 Dokfadnie zmieszaé, aby ekstrakt stodu catkowicie sie rozpuscit. 8 Afermentagdo estara concluida quando as bolhas deixarem
S:r':l‘ie”eﬂgs‘;;‘xfe ‘f‘g:’t‘%’e'ﬁ’; habb S L A LS 5 Dolaé 16,5 litra zimnej wodly, tak aby zwiekszyé objetod¢ do 23 litrow. de subir (normalmente ao fim de 8-12 dias), ou, no caso de
X 9p pp. - . . . Wymieszac i pozostawi¢ do chwili, gdy temperatura osiagnie utilizar um hldr_ometro, qua?do agravidade permanecer
Offiserer hadde selvfolgelig tilgang til versjonen som ikke var 18-21°C (65-70°F) constante abaixo de 1,014°.
utvannet! Muntons Gold India Pale Ale-settet gir deg muligheten til & ) § s . . 9 Sifone a cerveja (evite perturbar o sedimento de levedura) para
brygge Troops Tipple ved omtrent 4,5 % alkoholinnhold. M RozsyP ac dostarczon.e d rlo’zdzel ! wymieszac. garrafas resistjenges oupum barril de pressdo. CUIDADO: &t‘ijlize
INSTRUKSJONER FOR A BRYGGE 23 LITER 7 %gkg]% (f:erénser;tg]r, u_mlesmctw Gieptym mlfejscu \A;te_r_nperaturze apenas garrafas de cerveja com depésito. As garrafas de tara
OMTRENT 4,5 % ALKOHOLINNHOLD (KREVER IKKE SUKKER) o Fe;mema(c,a'zakgﬁ'cpi"s azv"’ ”iﬁ::’zs k?'";j:;g; s perdida/sem depésito néo séo adequadas para resistir &
1 Plasser de to boksene i varmt vann i 5 minutter for & mykne innholdet. -2 ) 2y Sie, 90y Pe YK powie . asie press&o de acondicionamento.
unosi¢ (zwykle po 8-12 dniach). W przypadku uzywania i 4 i
2 Apne de to boksene og hellinnholdet inn i et rent og sterilisert gjeerkar. Y Y . ; 10 Adicione 1/2 colher de cha de Light Spraymalt por 560 ml a
. S ’ are_or_netru_jgst to moment, gdy cigzar wiasciwy bedzie stale cada garrafa, ou um maximo de 85 gramas por barril de
3 Kok 3,5 liter vann og legg til i gjeerkaret. mniejszy niz 1,014°. press3o de 23 litros. Em alternativa, pode utilizar agticar.
4 Bland grundig for & sikre at maltekstraktet har lost seg helt opp. 9  Przetoczyc¢ piwo (unika¢ zmacenia osadu drozdzowego) do 11 Coloque uma capsula nas garrafas, vede-as em seguranga e
5 Legg til 16,5 liter kaldt vann for & oke volumet til 23 liter. wytrzymatych butelek albo beczki cisnieniowej. UWAGA: Uzywac guarde-as na vertical num local quente, a 18-21°C (65-70°F),
Rer og la det sta til temperaturen nar 18-21 °C (65-70 °F). wytacznie butelek zwrotnych. Butelki bezzwrotne/jednorazowe nie durante 2 dias.
6  Stro inn gjeeren som folger med og rer. wylrzymaya cisnienia. 12 Finalmente, mova as garrafas para um local fresco durante
- 10 Dodaé 1/2 lyzki ekstraktu stod S It Light na 560 m o1 o . '
7 Dekk gjcerkaret, plasser det pa et varmt sted, 18-21 °C (65-70 do kasde b'ﬁfe,kieafbfm:fssmc’aﬁfggs Sramow nabeczke pelo menos 21 dias, ou até a cerveja clarear, antes de beber.
o 2 - ; g o
F) og la det sté og gjeere. cidnieniowa o pojemnosci 23 litréw. Alternatywnie mozna uzyé cukru. ther Bank s F}merve— av APROX_' 6% (COMADIGAO DE AQU.CAR)
8  Gjaering er fullfert nér boblene slutter & stige (vanligvis etter 8- 11 Zakreci¢ i szczelnie zamkna¢ butelki, a nastepnie odstawié na 2 Siga as instrugdes para a Troops Tipple, mas no passo 2 adicione
12 dager), eller, hvis du bruker et hydrometer, nar tyngdekraften dni w cieple miejsce o temperaturze ’1 8-21°C (65-70°F) 1 kg de agtcar (de preferéncia aglcar para cerveja) ao fermentador
holder seg konstant p& under 1,014°. . Yy . L L limpo e esterilizado juntamente com o contetido das duas latas.
12 Na koniec przenie$¢ butelki w chtodne miejsce na co najmniej 21

9 Tapp elet (unngé forstyrrelse av gjeerslammet) inn i de sterke

dni albo do chwili, gdy piwo uzyska przejrzysta konsystencje.

Sigas as restantes instruges, mas note que no passo 8 a leitura
do hidréometro podera ser ligeiramente superior (até 1,019°).

flaskene eller et trykkfat. OBS: bruk bare returflasker.
Engangsflasker/ikke-returflasker taler ikke utjevningstrykket.

10 Legg til 1/2 teskje Light Spraymalt per 560 ml i hver flaske, eller
maksimalt 85 gramper trykkfat pa 23 liter. Du kan bruke sukker i
stedet.

11 Sett pa lokk og foresegl flaskene godt og la dem sté péa et varmt
sted, 18-21 °C (65-70 °F), i 2 dager.

Higher Rank’s Reserve - ZAWARTOSC ALKOHOLU OK. 6%
(CUKIER NIE JEST WYMAGANY)

Postepowac zgodnie z instrukcjami dotyczacymi piwa Troops Tipple,
ale w punkcie 2 doda¢ 1 kg cukru (najlepiej cukru piwowarskiego) do
czystego i wysterylizowanego fermentora razem z zawartoscig dwéch
puszek. Postepowac zgodnie z pozostatymi instrukcjami, ale tym
razem w punkcie 8 odczyt areometru moze by¢ nieznacznie wyzszy

Continental Pilsner

IMueo Continental Pilsner BonnoLLaeT B ceGe BCe YepTbl EBPONENCKOro copTa
«Jlarep» — CBETNbIA W NErKii HAMVTOK YTONSET Xaxay CBOVM GoraTbiM BKYCOM.

12 Fiytt til slutt flaskene til et kjolig sted for minst 21 dager, eller til (do 1,019°). ECTecTBeHHas XMeneBas ropeyb 1 CNIaloCTh COMofa MCKYCHO COYETaroTCS B
olet er klart, for du kan drikke det. e Continental Pilsner. PekomeHayeTcst nofasarh ero oxnaxgeHHbiM 5o 5 °C.
Higher Rank’s Reserve - OMTRENT 6 % ALKOHOLINNHOLD it
gl 6 PORTUGUESE PT CriepyiiTe HALLVM UHCTPYKLVMSM, 1 Bbl CBAPHTE MUBO, KOTOPOE COOTBETCTBYET

(KREVER SUKKER)

Folg instruksjonene for Troops Tipple, men legg til 1 kg sukker p&
trinn 2 (helst bryggesukker) i det rene og steriliserte gjeerkaret,
sammen med innholdet til de to boksene. Folg resten av
instruksjonene, men veer obs pé at i trinn 8 kan avlesningen av
hydrometeret veere litt hoyere (opptil 1,019°).

Continental Pilsner

Continental Pilsner odzwierciedla petnie charakteru europejskiego
piwa typu lager. Jest lekkie, delikatne, doskonale gasi pragnienie i
charakteryzuje sig intensywnym smakiem.

Ten Continental Pilsner oferuje delikatne potaczenie naturalnej
goryczki chmielowej ze stodkim smakiem stodu. Najlepiej podawac
je schtodzone do temperatury 5°C (41°F).

Aby zachowac zgodnos$¢ z naszym standardem Gold i uzyska¢
piwo najwyzszej jakosci — poréwnywalnej z najlepszymi piwami typu
pilzner produkowanymi w Europie kontynentalnej — wystarczy
postepowac zgodnie z naszymi fatwymi instrukcjami warzenia piwa.
Docklands Porter

Na poczatku XIX w. opracowano bardzo wyjatkowe piwo specjalnie
dla robotnikdw pracujacych w londyriskim porcie. Piwo Docklands
Porter zawdziecza swa nazwe niezwykle silnym mezczyznom,
ktérzy roztadowywali towary ze statkéw przycumowanych przy
licznych nabrzezach wzdtuz Tamizy. Ten Porter charakteryzuje sie
wyjatkowo intensywnym, satysfakcjonujgcym smakiem, ktéry gasit
pragnienie robotnikdw portowych po diugich i ciezkich zmianach.
Teraz mozna na nowo odkry¢ wyjatkowy smak piwa Victorian Porter.
Wyijatkowy lekki smak chmielowy, petny aromat stodu oraz bogaty kolor
uzyskano poprzez stosowanie wytacznie najlepszych prazonych stodow.
Highland Heavy

Wiele stuleci temu w gérach Szkocji mate browary zaczety
produkowac intensywne, ciemne, chmielowe piwa typu ale, znane
lokalnie jako ,,Heavy”. Oprécz nich produkowano réwniez odmiane
,Light”, znana na potudnie od granicy jako ,,Milds”. Jednak
pierwszym wyborem gorali zawsze byfa pinta piwa typu ,Heavy”.
Muntons Gold pozwala teraz zwarzy¢ to wyjatkowe piwo,
charakteryzujace sie ciemnym, stodowym smakiem uzupetnionym
duza iloscia chmielu. Piwo Highland Heavy Ale smakuje najlepiej w
temperaturze lezakowania.

Imperial Stout

Gdy Imperialna Rosja poszerzata swoje terytorium w strone panstw
battyckich we wczesnych latach 80-tych XVIIl w., caryca Katarzyna
Wielka zakochata sie w smaku mocnego brytyjskiego piwa typu stout.
Dzigki petnemu ksztattowi, intensywnie czarnej barwie oraz
wyjatkowej goryczce piwo Imperial Stout oddaje charakter w petni
klasycznego piwa. To zwiericzone gtadka i kremowa piang piwo
oferuje idealny posmak i satysfakcje — zwtaszcza wtedy, gdy jest
podawane w temperaturze okoto 5°C (41°F).

0Old English Bitter

To wysmienite piwo Old English Bitter oddaje pefny ksztatt
intensywnych piw typu ale charakterystycznych dla epoki
wiktorianiskiej. Smakuje najlepiej, gdy jest podawane w
temperaturze 13°C (56°F). kaczy najlepszy stod warzelniczy oraz

Haluemy ctaHpapTy Gold. Mo kayecTBy Balle M1BO He YCTynuT
NPEBOCXO/IHOMY MIb3EHCKOMY NUBY, CTONb NIOGUMOMY eBpOoMeiLiamu.
Docklands Porter

B Hauane 19 Beka 1 Tex, KTo paboTan Ha CyaHax B OXMBIEHHOM NOPTY
JoHpoHa, 6bino cBapeHo ocoboe nuBo. Meo Docklands Porter nonyuuno
CBOE HasBaHIe B 4eCTb PaBGoUMX, KOTOpbIE Pa3rpyXany CyaHa Ha
MHOrOUMCTIEHHbIX Mpryasiax Temsbl. Y 3T0ro misa Gbin yHIKaNbHBIA BKYC, OHO
YTONANO XaXay AOKEPOB MOCNe AONTUX U TAKENbIX CMEH.

Tenepb 1 Bbl CMOXETE OLLYTUTb BKYC MBa BUKTOPUAHCKOI anoxi. Jlerkui
XMeneBbilit xapaKTep, KOTOPbIii OTAINYAET 3TO NUBO, SIPKUIA BKYC CONOAA 1
Gorarbiii LBET [LOCTUrAOTCS TONbKO Gnaroaaps 06kapeHHOMy Conopy
BbICLUEro KayecTBa.

Highland Heavy

MHorvie Beka Ha3ap, He6onbluve NMBoBapHY ropHoi LLloTnaHanm Havanm
NPOV3BOAVTL TEMHbIN XMENEBOi 3/1b C HACHILLEHHbIM BKYCOM. S7b Nonyyin
Ha3BaHve Heavy. Kpome Hero, nMBoBapHM roToBinu 1 ceeTnoe nueo. K iory
OT rpaHiLibl OHO CTaso M3BeCTHO Kak Milds. OpHako xuTenu ropHoit
MECTHOCTY HaBCerfia Nonio6umiv TeMHble copTa nBa. SkeTpakT Muntons
Gold HeobxoauM, UTOBLI NPUrOTOBMTL TEMHOE M1BO C €10 0COBLIM FOPLKIAM
BKYCOM 11 CONO[J0BbIM apOMATOM C 13psiAHOIT Aoneit Xmensi. Ytobbl Bbl B
nonHoit Mepe oyTum BKyc Highland Heavy Ale, pekomeHayeTcs noasatb
€ro oXNMaxfeHHbIM A0 TEMMEPaTypbl HIKE KOMHATHOM.

Imperial Stout

B Hayane 1780-x ronos, koraa Poccuiickas Vimnepus paciuvpuna csou
rpauubl Bantuiickumm rocyaapcteami, uMneparpula EkatepuHa Benvkas
6bina o4apoBaHa BKyCOM Kpenkoro nisa British Stout.

Bnaropaps HacbILLeHHOMY BKyCy, GoraToMy TeMHOMY LIBETY 1 XapaKTepHO
ropumHKe, Imperial Stout nony4nn Npu3HaHe Kak HACTOSILLIEE KNAcCU4ecKoe
NKBO. 3TOT HANUTOK C LIANKON rNaaKoi KPeMOBOIA NeHbl 3aCy>K1Ba€eT Toro,
4T0Bbl M HAaCNXXAAMCH HE CreLLa, 0COBEHHO €CTIN er0 XOPOLLO OCTYANTL
nepen, nopayeit (oo 5 °C).

0Old English Bitter

MepsoknaccHoe nuso Old English Bitter BoapoxpaaeT Gorarbiif, HacbILLEHHbI
BKYC 3/1eil BUKTOPUAHCKOI AHrvM. [TMBO rOTOBITCS MO BEKOBLIM TPAANLIMAM
NBOBAPEHMS], OHO COEAVHSIET B Cebe NMPEBOCXOHbIN NMBOBAPEHHIil CONOA, 1
0TOBPaHHIN XMenb. PekomMeHayeTes noaasaTh OXNaX/aeHHbIM 10
TemnepaTypbl Hke komHaTHoi (13 °C). Monpo6Gosas npesocxoaHoe Meo Old
English Bitter (okono 6 % 06.), Bbl OLLYTUTE BKYC, KOTOPbIM HACTAXAAMCh
elLie B BIKTOPUAHCKON AHIM — BKYC, KOTOPbIN C FofjaMyi CTRHOBUTCS ELLie
nyswe. Mopasaiite No6oii BapUaHT NinBa OXNaxpAeHHbIM 30 TemnepaTypbl
HXXe KOMHATHO (0kono 13°C), 4ToBbl NO-HACTOSILLIEMY OLIEHWTb BKYC CaMoro
CBETNIOrO conopa.

India Pale Ale (Troops Tipple)

CHab>aTb Bolicka bpuTtaHcKoi ViHaum cexivM niBoM okaaanock 60MbLUION
npo6iemoit. V13-3a [0nroro nnaeaHiist 06bI4HOE MMBO MOPTUOCh, MOSTOMY
nosiBUIOCk 0COB0E NUBO, KOTOPOE XPaHINOCh A0ATO.

B nuie India Pale Ale 6bIn0 BbICOKOE COLEpKaHme CnpTa, MO3TOMY OHO HE
Tepsino CBOMX CBONCTB. Koraa nnasarue 3akaH4vBanoch, B Mo Ao6aensam
BOZy ¥ CONpiaTbl ynoTpebsinm ero yxxe pasbasneHHbIM 0 HOpMasbHOi
KpenocTu.

Oduiiepam, KOHEHHO Xe, yAaBanock NonpoGoBaTh ero HepasdaBeHHbIM.
Habop Muntons Gold India Pale Ale Heo6xozvm, 4To6bl CBapUTL NUBO «A1S1
conpar» KpenocTbro NpuMepHo 4,5 % 06.

WHCTPYKLUW MO NPUrOTOBNEHUIO 23 ITPOB (40 MUHT) MUBA
Okono 4,5 % 06. (BE3 CAXAPA)

Continental Pilsner

A Continental Pilsner incorpora o caracter pleno das cervejas de tipo
lager europeias: leves, delicadas e saciadoras da sede, porém
ricamente satisfatorias.

Esta cerveja Continental Pilsner preserva o equilibrio natural da
amargura natural do Itipulo com a dogura do malte e deve ser servida
fria a uma temperatura de aproximadamente 5°C (41°F).

Em harmonia com o nosso padrdo Gold, ao utilizar as instrucdes de
produg@o de cerveja de facil compreensao, ird produzir cerveja da
mais alta qualidade: uma qualidade que se compara de forma muito
favoravel as excelentes pilsners apreciadas em toda a Europa continental.
Docklands Porter

Na viragem do século XIX foi produzida uma cerveja muito especial
para os trabalhadores portuérios do movimentado Porto de Londres.
A Docklands Porter foi batizada segundo os homens fortes que
descarregavam carga dos navios ancorados nos indimeros cais ao
longo do Tamisa. A Porter tinha um sabor unicamente rico e
satisfatorio que saciava a sede dos estivadores depois de turnos
longos e arduos.

Agora pode recriar o sabor Unico da Victorian Porter. O caracter de
lpulo leve distintivo, o sabor a malte pleno e a cor rica sdo obtidos
utilizando apenas os melhores maltes torrados.

Highland Heavy

Ha muitos séculos nas terras altas da Escécia, pequenas cervejeiras
comegaram a produzir ales ricas, escuras e com lUpulo conhecidas
localmente como “Heavy”. Além disso, eram também produzidas
cervejas “Light”, as quais sdo conhecidas a sul da fronteira como
Milds. No entanto, a preferéncia dos habitantes das terras altas foi
sempre tipificada por um pinto de “Heavy”. A Muntons Gold permite-
Ihe fermentar este bitter distintivo, com o seu sabor escuro e maltado
equilibrado por uma dose generosa de lUpulo. Para desfrutar da
Highland Heavy Ale no seu melhor, deve servi-la a temperatura da cave.
Imperial Stout

A medida que a Russia imperial estendia os seus territérios para os
Estados balticos durante o inicio da década de 1780, Catarina, a
Grande (Imperatriz de toda a Russia), apaixonou-se pelo sabor da
forte stout inglesa.

Com o seu corpo pleno, a cor preta rica e a amargura seca distintiva,
a Imperial Stout captura a esséncia desta cerveja verdadeiramente
cléssica. Coberta por uma espuma suave e cremosa, &€ uma cerveja
para ser saboreada e apreciada, em especial quando servida fria por
volta dos 5°C (41°F).

Old English Bitter

Esta excelente Old English Bitter reaviva os ales ricos e encorpados
da Inglaterra vitoriana. Melhor saboreada quando servida a
temperatura da cave 13°C (56°F), esta cerveja de qualidade combina
o malte para cerveja de alta qualidade e a melhor selegdo de lupulo,
para seguir uma tradigao secular de produgao de cerveja requintada.
Em harmonia com esta tradicdo, agora pode recriar o sabor apreciado
pela Inglaterra vitoriana com esta excelente Old English Bitter: um
sabor que melhora e amadurece com a idade com um GV de
aproximadamente 6%. Sirva qualquer uma das versdes a temperatura
da cave (por volta de 13°C, 56°F) para apreciar plenamente a sua leveza.
India Pale Ale (Troops Tipple)

starannie dobrany chmiel, tak aby doskonale odzwierciedlic Manter as tropas abastecidas com cerveja fresca nas indias Orientais 1 TlomecTuTe ABe EMKOCTY B FOPSYYI0 BOAY Ha 5 MUHYT, UTOGbI

stpsowanfe przed stu_lemem technl!(l warzenia piwa. Ffrz‘estrzggajqc Britanicas provou ser um problema. A longa viagem por mar PasMArinTL COREPXKUMOE.

tej tradyciji, teraz mozna odtworzy¢ smak wiktorianskiej Anglii za deteriorava as cervejas normais, pelo que foi produzida uma cerveja 2 OTKPOITE EMKOCTY 1 NepeneiiTe COEPXMOE B Y/CTYHO 1

pomoca tego doskonatego zestawu Old English Bitter. Jako$¢ tego especial para sobreviver a viagem. CTEPUAN30BaHHYI0 EMKOCTb AN GPOXEHS.

piwa poprawia sie i dojrzewa wraz z wiekiem. Zawarto$¢ alkoholu A India Pale Ale era produzid 4

A e e P P produzida com um teor alcodlico alto para manter 3 [osepute Ao kunerms 3,5 nuTpa (6 mHT) Boabl 1 A0GaBLTE B EMKOCTb

wynosi okoto 6%. Aby w peini Cieszy¢ sig lekkoscia smaku, najlepiej as bactérias a distancia durante a viagem. A chegada, a cerveja era L1719 GPOXEH/S. a )

podawac w temperaturze okoto 13°C (56°F). “diluida” para o teor alcodlico de consumo para as tropas. 4 TUETENHO BOS NEDENELIMBAITE, N10Ka XMEs HOMHOCTEI0 HE DACTBODNTG:

India Pale Ale (Troops Tipple) Evidentemente, os oficiais tinham acesso a verséo néo diluidal O LTENbrO BOS MIEPaIS MBAVTS, 0K XNENS MOTHOGTHIO HE PACTBOPATCR.
> g 5  [o6asbTe 16,5 nuTpa (29 NUHT) XONOAHOM BOABI, YTOGLI [JOBECTV O6BEM

Dostarczanie zotnierzom stacjonujacym w Brytyjskich Indiach
Wschodnich zapasow $wiezego piwa okazato sie problemem. Diugi
transport morski sprawiat, ze zwykle piwo sie psuto, dlatego
konieczne stafo si¢ opracowanie specjalnej receptury, ktdra pozwoli

conjunto Muntons Gold India Pale Ale da-lhe a possibilidade de
fermentar a Troops Tipple com um teor GV de aproximadamente 4,5%.

INSTRUGOES DE FERMENTAGAO PARA PRODUZIR 23 LITROS

110 23 NUTPOB (5 @HrNUACKWX rannoHoB).

PaameluaiiTe 1 0TCTaBbTe 0 TeX NOp, MoKa XUAKOCTb He OCTbIHET 10
18-21°C.

przetrwac podrdz. GV APROX. 4,5% (SEM Ach’A,O DE AGUCAR) . 6 BcbinbTe APOXCOKI M pa3melLaiiTe.

India Pale Ale otrzymato wysoka zawartos¢ alkoholu, co pozwolito 1 Coloque as duas Igtas em agua quente durante 5 minutos para 7  HakpoiiTe eMKOCTb 11 NOCTaBLTE ee B Ternnoe MeCTo, re Temnepatypa
odstraszy¢ bakterie na czas zeglugi. Po dostarczeniu na miejscu amolecer o contelido. ; X npumepHo 18-21 °C, 4ToBbl CoAePXXVMOe Ha4ano 6poauTb.

zawartosé alkoholu w piwie byta przywracana do zwyklego poziomu. 2 Abraas duas latas e verta o contetido para um fermentador limpo 8  Koraa npoLiecc GpoXeHits 3aBepLITCS, Ha OBEPXHOCT MViBa He GyaeT

e esterilizado.

Zotnierze mieli oczywiscie réwniez dostep do nierozciericzonej ny3bIPbKOB (06bI4HO Nocne 8-12 [Heif) unn 3Ha4eHe apeoMeTpa

odmiany! Zestaw do produkcji piwa Muntons Gold India Pale Ale 3

oferuje mozliwos¢ warzenia odmiany Troops Tipple o zawartosci
alkoholu réwnej okoto 4,5%.

Ferva 3,5 litros de agua e adicione ao fermentador.

Misture meticulosamente para garantir que o extrato de malte é
dissolvido completamente.

cocTasnseT Meree 1,014°.



9  Tepeneiite NMBO B NPOYHbIE BYTHINKI MW MUBHON BOHOHOK, CTapasich He
B360nTaTh pOXOKeBoit ocanok. BHUMAHWE: ucnonbayiite fns nvsa
TOMBKO MHOropasosble GyTbinku. OAHOPa30oBble BYThINKY He MOAXOMAAT
NS NpoLiecca GPOXKEHIS, Tak Kak He BbiepXMBaoT AaBIIeHIs.

10 [lobasbTe 1/2 yaitHoit noxky skcTpakTa Light Spraymalt Ha 0,568 nuTpa
(1 nuHTa) B KaXayto ByTbIKY UM MakcmyM 85 1 (3 yHLMK) Ha GO4OHOK
o6bemom 23 nuTpa (5 aHrNUACKNX ranioHoB). BMecTo akcTpakTa MoXHO
1ICNoNb30BaTh Caxap.

11 TepMeTnyHO 3aKynopbkTe GyTbiKN 1 Ha 2 AHSA MOCTaBbTe UX B TEMoe
MecTo, rfie Temrnepartypa npuvepHo 18-21°C.

12 HakoHeL, nepecTaBbTe GyTbiNKY B NMPOXaaHoe MECTO Kak MUHIMYM Ha
21 [fieHb, Noka MBO He CTaHET NPO3PaYHbIM 11 FOTOBbIM K YNOTPEBNeHo.

Higher Rank’s Reserve 6 % OB. (C ICTO/Ib30BAHVNEM CAXAPA)

Yrobbl npuroToBuTs NBO Troops Tipple, cneayiite 06bI4HON UHCTPYKLM, HO

Ha Lare 2 B YMCTYIO U CTEPUIIN30BaHHYIO EMKOCTb /15t GPOXEHMS K

COAEPXMMOMY ABYX eMKocTelt jobaBbTe 1 Kr caxapa (MyyLue ConoAoBoro).

[anee cnepyiiTe 0CTaNbHLIM MHCTPYKLVSIM, HO Y4MTbIBaIATE, YTO Ha Lware 8

3HaueH1e apeoMeTpa MOXeT BbITb HeMHOTO Bbilwe (Ao 1019°).

Continental Pilsner

Continental Pilsner encarna plenamente las cervezas europeas

estilo Lager: ligera, delicada, refrescante y que a la vez deja bien

satisfecho.

Esta cerveza Continental Pilsner mantiene el delicado equilibrio

entre el amargor del IGpulo natural y el dulzor de la malta, y se sirve

bien fria, a unos 5°C (41°F).

Acorde con nuestra calidad Gold, mediante sencillas instrucciones

de elaboracion, preparara una cerveza de maxima calidad, a la

altura de las pilsners de primera calidad del continente europeo.

Docklands Porter

A finales del siglo XIX se elabord una cerveza muy especial para

los trabajadores del astillero del bullicioso puerto de Londres.

Docklands Porter debe su nombre a los hombres duros que

descargaban mercancias de los barcos atracados en los

numerosos muelles del rio Tdmesis. Porter posee un sabor Unico y

saciante, aquel mismo que aplacaba la sed de los estibadores tras

largos y duros turnos de trabajo.

Ahora usted puede recuperar el excepcional sabor de la Victorian

Porter. El inconfundible caracter ligero del IGipulo, el pleno sabor de

la malta y el color intenso se obtienen mediante las mejores maltas

tostadas.

Highland Heavy

Siglos atrés, en las tierras altas de Escocia, pequenas fabricas de

cerveza comenzaron a producir Ales ricas, oscuras y con aroma a

lipulo, conocidas localmente como “Heavy”. Ademas, también se

fabricaban cervezas “Light”, conocidas al sur de la frontera como

“Milds”. Pero desde antafio la pinta de “Heavy” fue la que

represent la preferencia de los montareses escoceses. Muntons

Gold le permite elaborar esta inconfundible cerveza amarga,

oscura, con sabor a malta, equilibrada con la generosa contribucion

del lipulo. Para disfrutar al maximo la Highland Heavy Ale, sirvase a

temperatura de bodega.

Imperial Stout

Cuando la Rusia imperial extendié su territorio a los estados

bélticos a partir de 1780, Catalina la Grande (emperatriz de toda

Rusia) se enamor6 del sabor de la Strong British Stout.

La Imperial Stout, con cuerpo, intenso color negro y un peculiar

amargor seco, capta la esencia de esta verdadera cerveza clésica.

Coronada por una suave y cremosa espuma, €s una cerveza para

ser degustada y disfrutada, sobre todo si se sirve muy fria, a unos

5°C (41°F).

Old English Bitter

Esta excelente Old English Bitter hace renacer las intensas Ale con

cuerpo de la época Victoriana. Disfrutada mejor al servirse a

temperatura de bodega (13°C, 56°F), esta cerveza de calidad

combina una malta de calidad superior con los mas selectos
lipulos, para seguir una tradicion cervecera de hace siglos. Para
mantener esta tradicion, usted puede recrear ahora el sabor
disfrutado en la Inglaterra victoriana con esta excelente Old English

Bitter, un sabor que mejora y madura con la edad, con una

graduacion aproximada de 6% VOL. Sirvase a temperatura de

bodega (alrededor de 13°C, 56°F), para apreciarla plenamente.

India Pale Ale (Troops Tipple)

Mantener a las tropas abastecidas de cerveza fresca en las Indias

orientales briténicas resultaba complicado. El largo trayecto por

mar echaba a perder las cervezas corrientes, por lo que se fabricd
una cerveza especial capaz de resistir el trayecto.

La India Pale Ale fue elaborada con alta graduacion alcohdlica para

mantener a raya a las bacterias durante el viaje. A la llegada, la cerveza

se rebajaba a la graduacion normal de taberna para las tropas.
iLos oficiales, por supuesto, tenian acceso a la version “no diluida”!

El kit de Muntons Gold India Pale Ale le brinda la oportunidad de

elaborar la Troops Tipple, con una graduacion aproximada del

4,5% VOL.

INSTRUCCIONES DE ELABORACION PARA PREPARAR 23

LITROS

VOL APROX. 4,5% (NO REQUIERE AZUCAR)

1 Ponga las dos latas en agua caliente durante 5 minutos para
ablandar el contenido.

2 Abralas dos latas y vierta el contenido en un fermentador
limpio y esterilizado.

3 Hierva 3,5 litros de agua y afiadalos al fermentador.

4  Mezcle bien para garantizar que el extracto de malta se
disuelve completamente.

5 Anada 16,5 litros de agua fria para asi aumentar el volumen a 23
litros.

Remueva y deje reposar hasta que la temperatura alcance
entre 18 y 21°C (65-70°F).

6 Espolvoree la levadura suministrada y remueva.

7 Tape el fermentador, coléquelo en un lugar célido, a 18-21°C
(65-70°F) y déjelo fermentar.

8 Lafermentacion habra terminado cuando las burbujas dejen
de subir (normalmente tras 8-12 dias) o, si usa un densimetro,
cuando la densidad permanezca constante por debajo de 1,014°.

9 Trasvase con sifdn la cerveza (evitando perturbar el poso de
levadura) a botellas rigidas o a un barril presurizador.
ADVERTENCIA: use solo botellas de cerveza retornables. Las
botellas no retornables no son aptas para resistir la presion
condicionante.

10 Afada media cucharadita de Light Spraymalt (extracto de
malta seca) por 560 ml, o un maximo de 85 gramos por cada
barril presurizador de 23 litros. En su lugar se puede utilizar azdcar.

11 Cierre herméticamente las botellas y coléquelas en un lugar
célido, a 18-21°C (65-70°F), durante 2 dias.
12 Por Ultimo, traslade las botellas a un lugar fresco por lo menos 21
dias, o hasta que la cerveza se haya clarificado, antes de consumirla.
Higher Rank’s Reserve - VOL APROX. 6% (REQUIERE AZUCAR)
Siga las instrucciones de la Troops Tipple pero, en el paso 2, afada 1
Kg de azlicar (a ser posible azlcar para la fabricacion de cerveza) al
fermentador limpio y esterilizado, junto con el contenido de las dos
latas. Siga el resto de instrucciones, pero observe que, en el paso 8, la
lectura del densimetro puede ser ligeramente superior (hasta 1,019°).

Continental Pilsner
Continental Pilsner férkroppsligar alla egenskaperna hos europeisk
lagerdl - ljus, smakrik och torstslackande, men &anda kraftig och
tillfredsstallande.
Continental Pilsner bevarar den delikata balansen mellan den naturliga
beskheten i humle och sétman i malten och serveras bést kyld i ca 5 °C
eller 41 °F.
| enlighet med var Gold-standard, genom att félja anvanda de
lattanvanda brygginstruktionerna, kommer du att brygga 6l av den
absolut hogsta kvaliteten — en kvalitet som i hégsta grad kan jamforas
med de fina pilsner som serveras i Centraleuropa.
Docklands Porter
Vid sekelskiftet mellan 1800- och 1900-talet bryggdes en valdigt
séarskild 6l for varvsarbetarna i Londons livliga port. Docklands Porter
namngavs efter de starka mannen som lastade ur skeppen fortéjda i
de méanga varven langs med Thames. Porter hade en unik kraftig,
méttande smak som sléckte varvsarbetarnas torst efter de langa,
harda skiften.
Nu kan du ateruppliva den unika smaken hos Victorian Porter. Den
distinkt ljusa humlekaraktéren, helmaltssmaken och den kraftiga
fargen uppnas genom att endast anvanda den finaste rostade malten.
Highland Heavy
For flera arhundranden sedan i de skotska hégléanderna borjade sma
bryggerier att tillverka en kraftig, mérk, humlerik ale som lokalt kallades
"Heavy”. Dessutom bryggdes en "Light” 6l som séder om gransen
kallades "Milds”. Men det var alltid en pint "Heavy” som var
hoglandarnas foredragna 6l. Muntons Gold hjélper dig att brygga den
hér distinktiva 6len med en beska, djup maltsmak i balans med en
generdés mangd humle. En Highland Heavy Ale serveras bast i
Kallartemperatur.
Imperial Stout
Medan det ryska imperiet utdkade sina territorier i de baltiska staterna
i borjan av 1780, blev Katarina den stora (kejsarinna 6ver hela
Ryssland) foralskad i smaken hos denna starka brittiska stout.
Med en fyllig, djup svart farg och distinktiv torr beskhet fangar Imperial
Stout verkligen essensen av den har riktigt klassiska 6len. Avrundad
med ett lent, krdmigt skum &r det en brygg som ska smakas och
njutas av - sarskilt nar den serveras véldigt kall i ca 5 °C eller 41 °F.
Old English Bitter
Denna fina Old English Bitter aterupplivar de fylliga, kraftiga alen fran
den viktorianska tiden i Storbritannien. Bast avnjuten nar den serveras
i kéllartemperatur 13 °C, 56 °F, kombinerar denna kvalitetsol
premiumbryggmalt och den basta humlen for att félja en flera hundra
ars lang tradition av finbryggning. Fér att bibehélla denna tradition kan
du nu aterskapa smaken som &tnjéts i det viktorianska Storbritannien,
med denna utmarkta Old English Bitter — en smak som blir battre och
mognare med tiden, och med en volymprocent alkohol pa ca 6 %.

Servera endera i kéllartemperatur (ca 13 °C, 56 °F) for att uppskatta

ljuset helt.

India Pale Ale (Troops Tipple)

Att forsorja trupperna med férsk kall 6l i brittiska 6stindien var ett

problem. De langa havsresorna forstorde vanlig 6l. Darfor borjades en

sarskild sort 8l bryggas som skulle éverleva resorna.

India Pale Ale bryggdes med en hég alkoholhalt for att std emot

bakterierna under resan. Val framme spéaddes den ut med vatten till

samma alkoholhalt som vanlig 6l fér trupperna.

Officerare hade dock sjélvklart tillgang till den outspadda versionen!

Muntons Gold India Pale Ale-sats ger dig méjligheten att vélja att

brygga Troops Tipple med en volymprocent alkohol pa ca 4,5 %.

BRYGGINSTRUKTIONER FOR ATT GORA 23 LITER

VOLYMPROGENT ALKOHOL CA 4,5 % (INGET SOCKER KRAVS)

1 Placera de tva burkarna i varmvatten i 5 minuter for att mjuka upp
innehallet.

2 Oppna b&da burkarna och hall innehdllet i en ren och steriliserad
jastank.

3 Koka 3,5 liter vatten och tillsatt det i jastanken.

4  Blanda noggrant for att se till att maltextraktet ar helt upplost.

5 Tillsatt 16,5 liter kallvatten till en total volym pa 23 liter.

Ror om och 14t sté tills temperaturen nér 18-21 °C (65-70 °F).

6  Stro i den medféljande jasten och rér om.

7  Tack Sver jastanken, placera i ett varmare omréde, 18-21 °C (65—
70 °F) och l4t jasa.

8 Jasningen &r klar nér bubblorna inte langre stiger (vanligtvis efter
8-12 dagar) eller, om du anvander en hydrometer, nér graviditeten
forblir konstant under 1,014°.

9 Sug upp dlen (undvik att stora jastsedimentet) i hallbara flaskor
eller ett tryckfat. VAR FORSIKTIG: anvand endast returdlflaskor.
Engéngsflaskor/inte returflaskor &r inte lampliga for att tala
konditioneringstrycket.

10 Tills&tt 1/2 tesked med ljus spraymalt per 560 ml i varje flaska eller
hogst 85 gram per varje tryckfat pa 23 liter. Socker kan anvandas
istallet.

11 Satt pa ett lock, forsegla flaskorna pé ett sakert satt och stall dem
pé en varm plats, 18-21 °C (65-70 °F), i 2 dagar.

12 Flytta till sist flaskorna till en sval plats i minst 21 dagar, eller tills
6len ar klar, innan du dricker den.

Higher Rank’s Reserve - VOLYMPROCENT ALKOHOL CA 6 %

(INGET SOCKER KRAVS)

Folj instruktionerna fér Troops Tipple, men i steg 2 lagger du till 1 kg

socker (helst bryggsocker) i den rena och steriliserade jastanken

tilsammans med innehéllet i de tva burkarna. Félj resten av
instruktionerna men observera att i steg 8 kan hydrometeraviasningen
vara lite hégre (upp till 1,019°).

TURKISH TR

Continental Pilsner

Continental Pilsner, Avrupa lager tarzi biralarin tim 6zelliklerini (hafif,
lezzetli ve susuzluk giderici ancak tamamen tatmin edici) barindirr.
Bu Continental Pilsner bira, dogal serbetci otu aciiginin maltin
tatlilig ile olan hassas dengesini korur ve en iyi yaklasik 5°C veya
41°F’de soguk olarak servis edilir.

Gold standardimizi koruma bakimindan, uygulamasi kolay
mayalama talimatlari kullanarak en yliksek kalitede (Avrupa
topraklarinda begenilen nefis pilsner biralara en tercih edilen sekilde
benzeyen bir kalitede) bira mayalayacaksiniz.

Docklands Porter

19. ylizyilin sonunda, canli Londra Limanr’'nin tersane galisanlari igin
cok Ozel bir bira mayalanmistir. Docklands Porter, adini kargoyu
Thames boyunca birgok rihtimda demir atmis gemilerden indiren
glcli adamlardan almistir. Porter, uzun ve zorlu mesailerden sonra
liman iscilerinin susuzlugunu gideren benzersiz bir sekilde zengin ve
tatmin edici bir tada sahiptir.

Artik Victorian Porter’in essiz tadini yeniden yakalayabilirsiniz. Ayirt
edici hafif serbetgi otu 6zelligi, tamamen malt tadi ve zengin renk
sadece en iyi kavrulmus maltlan kullanarak elde edilir.

Highland Heavy

Yiizyillar nce iskogya’nin daglik bélgelerinde kiigk bira fabrikalari
o bélgede “Heavy” olarak bilinen zengin, koyu, serbetgi otu tadinda
ale biralan Gretmeye baglamistir. Ayrica, sinirin giineyinde “Milds”
olarak bilinen “Light” biralar da mayalanmistir. Ancak, her zaman
Highlander’in tercihini simgeleyen bir “Heavy” bira olmustur.
Muntons Gold koyu, serbetci otunun coémert yardimiyla dengelenen
malt tadi ile bu aci bsrayl mayalamanizi saglar. Highland Heavy Ale
birasinin en iyi sekilde tadini gikarmak igin, mahzen sicakliginda
servis edin.

Imperial Stout

Rusya Imparatorlugu 1780’i yillarin basinda topraklarini Baltik
Ulkelerine kadar genislettiginde, Il. Katerina (Rus Imparatorigesi)
guiclti British Stout birasinin tadina hayran kalmustir.

Imperial Stout birasi yogun, zengin siyah rengi ve ayirt edici kuru
aciligi ile bu gergekten klasik birasinin esansini yakalar. Yumusak,
kremsi bir kdpuk ile kapli bira, 6zellikle yaklasik 5°C veya 41°F'de
cok soguk servis edildiginde tadi alinacak ve keyfi gikanlacak bir biradir.
Old English Bitter

Bu kaliteli Old English Bitter birasi, Viktorya Donemi Britanyasi’nin
yogun ve zengin ale biralarini yeniden canlandirir. En iyi olarak 13°C,
56°F’lik mahzen sicakliginda servis edildiginde tadi ¢ikarilan bu
kaliteli bira, ylzyillar stiregelen kaliteli bira tiretimi gelenegini takip
etmek icin yliksek kaliteli maya malti ve en ¢ok tercih edilen serbetci
otunu birlestirir. Bu gelenege uyma bakimindan, bu olaganustii Old
English Bitter birasi ile artik Viktorya Donemi Ingilteresi’nde
begenilen tad (yaklasik %6 alkol hacmine sahip ve yillandikga
guzellesen ve olgunlasan bir tat) yeniden uretebilirsiniz. Hafifligi
tamamen degerlendirmek igin iki versiyonu da mahzen sicakliginda
(yaklasik 13°C, 56°F) servis edin.

India Pale Ale (Troops Tipple)

Askerlere British East Indies topraklarinda strekli taze bira temin
etmek bir sorun olmustur. Denizdeki uzun yolculuk siradan biralarin
bozulmasina neden olmus ve bdylece yolculugu atlatacak 6zel bir
bira Gretilmistir.

India Pale Ale, seyahat sirasinda bakterileri koyda tutmak igin yliksek
alkol giicinde Uretilmistir. Vardiktan sonra, bira askerler icin normal
birahane glictine “yumusatilmigtir”.

Tabii ki, subaylarin seyreltiimemis versiyona erisimi olmustur!
Muntons Gold India Pale Ale kiti size yaklasik %4,5 alkol hacmi
glictinde Troops Tipple Uretme imkani sunar.

23 LITRE URETMEK iGiN MAYALAMA TALIMATLARI

ALKOL HACMI YAKLASIK %4,5 (SEKERE GEREK YOKTUR)
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icindekileri yumusatmak igin iki teneke kutuyu 5 dakika boyunca
sicak suya koyun.

iki teneke kutuyu agin ve icindekileri temiz ve sterilize edilmis bir
fermentdriin igine dokiin.

3,5 litre suyu kaynatin ve fermentore ekleyin.

Malt ekstraktinin tamamen ¢6zindugiinden emin olmak igin
iyice karistirn.

Hacmi 23 litreye getirmek i¢in 16,5 litre soguk su ekleyin.
Kanstirn ve sicaklik 18-21°C’ye (65-70°F) ulasana kadar dinlendirin.
Tedarik edilen mayayi serpin ve karistirin.

Fermentoru kaplayin, 18-21°C (65-70°F) arasi ilik bir yere koyun
ve mayalanmaya birakin.

Fermentasyon, kabarciklar gikmamaya basladiginda (genellikle
8-12 guin sonra) veya bir hidrometre kullaniyorsaniz, yer gekimi
1,014° altinda bir seviyede sabit kaldiginda tamamlanacaktir.
Biray saglam siselere veya basing variline sifonla bosaltin (maya
tortusunu bozmaktan kaginin). DIKKAT: sadece depozitolu bira
siselerini kullanin. Tek kullanimlik/depozitosuz siseler, kosullama
basincina dayanmaya yeterli degildir.

Her siseye 560 ml basina yaklasik 1/2 gay kasigi veya 23 litre
basing varili bagina maksimum 85 gram Light Spraymalt ekleyin.
Alternatif olarak seker kullanilabilir.

Siselerin kapagini takin ve sikica sizdirmazligini saglayin ve 18-
21°C (65-70°F) arasi ilik bir yerde 2 giin boyunca dik konumda
bekletin.

Son olarak, icmeden 6nce siseleri en az 21 giin boyunca veya
bira berraklasana kadar soguk bir yere tasiyin.

Higher Rank’s Reserve — ALKOL HACMI YAKLASIK %6 (SEKER
GEREKLIDIR)

Troops Tipple talimatlarini uygulayin, ancak 2. asamada iki teneke
kutunun iceridi ile birlikte temiz ve sterilize edilmis fermentére 1 kg
seker (tercihen maya sekeri) ekleyin. Kalan talimatlari uygulayin,
ancak 8. adimda hidrometre degerinin biraz daha yiiksek (1,019°)
olabilecegini unutmayin.



Continental Pilsner

Continental Pilsner inkarnerer den fuldsteendige karakter af
europzeisk pilsnerel - lys, delikat og terstslukkende og samtidig
fyldigt tilfredsstillende.

Denne Continental Pilsner-ol bevarer den fine balance mellem den
naturlige humlebitterhed og maltens sedme og serveres bedst afkolet til
cirka 5 °C eller 41 °F.

| overensstemmelse med vores Gold standard, ved at bruge de

letforstéelige bryggesinstruktioner, vil du brygge ol af den hojeste

kvalitet — en kvalitet, der kan sammenlignes mest retfeerdigt med de fine
pilsnere, der nydes over hele det europaeiske fastland.

Docklands Porter

Ved begyndelsen af det 19. drhundrede blev der brygget en meget

speciel gl til skibsveerftsarbejderne i den travle Port of London.

Docklands Porter blev opkaldt efter de steerke maend, der lossede gods

fra skibene, der |4 fortejede ved kajerne langs Themsen. Porter havde

en enestaende fyldig, tilfredsstillende smag, der slukkede
havnearbejdernes torst efter lange, harde arbejdsdage.

Nu kan du genopleve den unikke smag af den Victorian Porter. De

karakteristiske lyse humlekarakter, helmaltssmag og fyldige farve opnas

ved kun at bruge de fineste ristede malte.

Highland Heavy

For flere hundrede &r siden i det skotske hgjland begyndte smé

bryggerier at producere fyldige, merke, humleales, lokalt kendte som

»Heavy«. Dertil blev der ogsa brygget »Light« el, der er kendt syd for

greensen som Milds. Men det var altid en pint of »Heavy«, der

kendetegnede hejlaendingens foretrukne. Muntons Gold giver dig
mulighed for at brygge denne szerpraegede bitter, med sin merke,
maltede smag afbalanceret med en generost hjeelpende humle. For at
nyde Highland Heavy Ale pa bedste vis, skal den serveres ved
keeldertemperatur.

Imperial Stout

Da det russiske kejserrige udvidede sine territorier til de baltiske lande i

begyndelsen af 1780’erne, forelskede Katarina den Store (Kejserinde af

Det Russiske Kejserrige) sig i smagen af steerk britisk Stout.

Med sin helkrops, fyldige sorte farve og karakteristiske torre bitterhed,

indfanger Imperial Stout essensen af denne virkelig klassiske ol. Daekket

af et glat, cremet hoved, er det en bryg, der ber smages og nydes —
iseer nér den serveres meget kold ved cirka 5 °C eller 41 °F.

Old English Bitter

Denne fine Old English Bitter genskaber de fyldige, dybe ales fra

Victoriatiden. Med den sterste nydelse, serveret ved kaeldertemperatur

pa 13 °C, 56 °F, kombinerer denne kvalitetsel den bedste bryggemalt og

de udvalgte humler, for at felge i sporet af en &rhundredgammel
tradition for fin brygning. | overensstemmelse med denne tradition, kan
du nu genskabe smagen nydt af Det Victorianske England, med denne
fremragende Old English Bitter — en smag, der forbedrer og modnes
med tiden pa ca. 6 % Vol. Servér hver version ved keeldertemperatur

(ca. 13 °C, 56 °F) for at fa det fulde udbytte af den lyse.

India Pale Ale (Troops Tipple)

Det viste sig at vaere problematisk at holde tropperne forsynet med frisk

ol i Britisk Ostindien. Den lange rejse ad sovejen fordeervede almindeligt

ol, sa der blev brygget en seerlig ol, der kunne overleve rejsen.

India Pale Ale blev brygget med et hgijt alkoholindhold for at holde

bakterierne i skak under rejsen. Ved ankomsten blev ellet »udvandet« til

normal pubstyrke for tropperne.

Officerer havde, naturligvis, adgang til den ikke-fortyndede udgave!

Muntons Gold India Pale Ale-saettet giver dig mulighed for at brygge

Troops Tipple med en styrke pa ca. 4,5 % Vol.

BRYGGEVEJLEDNING TIL FREMSTILLING AF 23 LITER

CA.VOL. 4,5 % (INGEN SUKKER PAKRAVET)

1 Anbring de to daser i varmt vand i 5 minutter for at bledgere

indholdet.

Abn de to déser og haeld indholdet i en ren og steriliseret fermenter.

Kog 3,5 liter vand og tilfoj det til fermenteren.

Bland grundigt for at sikre, at maltekstrakten er helt oplost.

Tilfej 16,5 liter koldt vand for at bringe volumen op pa 23 liter.

Omrrer og lad det st&, indtil temperaturen nar 18-21 °C (6570 °F).

Drys den medfelgende gaer i og rer rundt.

7  Tildeek fermenteren, stil den et varmt sted, 18-21 °C (65-70 °F) og
lad den geere.

8 Fermentationen er feerdig, nér boblerne holder op med at stige op
(normalt efter 8-12 dage), eller hvis du bruger en hydrometer, nar
vaegtfylden holder sig konstant pa et tal under 1,014°.

9 Heeld ollet (undga at forstyrre geerbundfaldet) over pa de steerke
flasker eller pa en tryktende. ADVARSEL: Brug kun returflasker til ol.
Engang-/ikke-returnérbare flasker egner sig ikke til at modsta
trykbetingelserne.

10 Tilfej 1/2 tsk. lys Spraymalt pr. 560 m til hver flaske, eller hojst 85
gram pr. 23 liter tryktonde. Sukker kan anvendes i stedet.

11 Luk flaskerne sikkert med kapsler og stil dem et varmt sted,

18-21 °C (65-70 °F), i 2 dage.

12 Tilsidst flytter du flaskerne til et koligt sted i mindst 21 dage, eller
indtil ollet er klart, inden du drikker det.

Higher Rank’s Reserve — CA. VOL. 6 % (SUKKER PAKR/VET)

Folg instruktionerne for Troops Tipple men tilszet 1 kg sukker pa trin 2

(helst bryggesukker) til den rene og steriliserede fermenter sammen

med indholdet af de to déser. Folg resten af vejledningen, men bemeerk,

at hydrometerafleesningen pa trin 8 kan veere lidt hejere (op til 1019°).
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